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Pour	le	caramel	:

Verser	dans	une	casserole,	le	sucre	avec	l’eau.

Mélanger	lorsque	le	sucre	commence	à	colorer.

Pour	la	crème	chantilly	:

Monter	au	batteur	la	crème	liquide	avec	les	graines	de	vanille.

Éplucher	les	pommes.	Couper	les	pommes	en	quartier	et	les	déposer	dans	un	moule.



Couler	le	caramel	liquide	et	cuire	les	pommes	au	four.

Après	refroidissement	démouler	et	poser	sur	la	chantilly.

Pocher	la	crème	liquide	sur	le	palet.

Déposer	le	disque	de	pomme.

Faire	une	quenelle	de	crème	fouettée	et	déposer	une	gousse	de	vanille.


