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20	choux	à	l'emmental	pur	beurre	congelés	
100g	de	fromage	de	chèvre	frais
100g	de	crème	liquide	35%
50g	de	chorizo
QS	sel,	poivre

Monter	la	crème	liquide,	puis	y	ajouter	le	fromage	de	chèvre	frais.
Assaisonner	avec	le	sel	et	le	poivre.
Réserver	en	poche	pâtissière.

Couper	les	choux	en	deux	afin	de	réaliser	les	chapeaux.
Garnir	les	choux	de	la	mousse	au	fromage	de	chèvre.
Déposer	de	fines	lamelles	de	chorizo.
Refermer	avec	les	chapeaux.




